




Anadolu kültüründe mevsiminde toplanmış meyve ve sebzeler ile dayanıklı sonradan kullanıma yönelik ürünler 
hazırlamak neredeyse gelenek gibi. Hem sağlıklı ürün tüketmek hem de israfı önlemek adına her ağustos ayında 
çoğu evde konserve domates ya da tarhana yapılır. Turşu mevsimleri kaçırılmaz. Döneminde toplanmış meyveler 
reçel ya da marmelat olarak kilerlerimizdeki yerini alır. Annelerimiz ürünlerin hazırlanması sırasında fazlasıyla 
dert yanar. Tam da böyle bir gündü ‘biz niye bu işi onlar yerine yapmıyoruz? Yapamayan insanlara bu hizmeti 
sunmuyoruz?’ diye düşündüğümüzde...

Biz “Mevsimlik Gıda” Ekim 2017’den beri kadınlara istihdam sağlayan, sadece kadınların çalıştığı; mevsiminde 
yetişmiş meyve ve sebzelerden ev yapımı, doğal ve katkısız reçel, turşu, sos, salça vb. gibi ürünler üreten ve bu 
ürünleri e-ticaret yoluyla satışa sunan bir firmayız.

Kendi web sitemiz dışında Moda Deniz Kulübü, Markus gibi ev dışı tüketim kanallarına da hizmet vermekteyiz. 
Bunların yanı sıra Macrocenter mağazaları, TazeDirekt gibi perakende kanallarında da sizlere ürün hizmetinde 
bulunuyoruz. Bu yıl hedefimiz ürünlerimizin ihracatına başlamak ve markamızı uluslararası
platforma taşımak.

Bizler Anadolu kültüründe var olan yöreselleşmiş mevsimlik ürünleri sizler için kaliteli ve güvenli bir şekilde 
hazırlıyoruz. Ürünlerimizin ham maddelerini tamamen mevsiminde topluyoruz. Koruyucu ya da katkı
maddesi kullanmıyoruz. Ürünlerin içine giren her malzemeden emin olarak, ürünlerin nasıl ve hangi koşullarda 
üretildiğini bilerek, ürünlerin satın alınmasından satışına kadar her aşamasında büyük bir titizlik ve özveri ile 
çalışıyoruz. Ürünlerimizi gönül rahatlığıyla tüketebilirsiniz.

Her şey mevsimde güzel.

HAKKIMIZDA



Meyve Suları
(Şeker İlavesiz)

Vişne Suyu

Üzüm Suyu

Kızılcık Suyu

Reçeller
Portakal Kabuğu Reçeli, Vişne Reçeli,

Çilek Reçeli, Dağ Çileği Reçeli,

Mürdüm Eriği Reçeli , Ayva Reçeli, 

Osmanlı Çileği Reçeli

Nar Reçeli, Burnu Kızıl Eriği Reçeli,

Şeftali Reçeli

Marmelatlar
Kuşburnu Marmeladı

Vişne Marmeladı

Kızılcık Marmeladı



Turşular
Bamya Turşusu

Fasulye Turşusu

Karnabahar Turşusu

Biber Turşusu

Beyaz Lahana Turşusu

Soslar
Acı Biber Sosu

Domates Sosu

Doğranmış Domates Sosu

Kırmızı Sos

Ketçap

Elma Sirkesi

Konserveler
Bamya Konservesi

Fasulye Konservesi

Zılbıt Konservesi







SOSLAR
Ağustos ve Eylül aylarında toplanmış domateslerden geleneksel usullerle 
hazırlanan domates sosumuzu denediniz mi ?

İçinde herhangi bir koruyucu ya da  katkı maddesi içermeyen bu ürünümüz kabukları 

soyulup rendelenerek hazırlanmıştır.

Keyifle tüketmeniz dileğiyle!

DOMATES SOSU
Açıldıktan sonra 15 gün içerisinde tüketilmesi tavsiye edilir.
Serin yerde saklayınız. Güneş ışığına maruz bırakmayınız.
Açıldıktan sonra buzdolabında muhafaza ediniz.
Gluten ve yumurta içeren gıda ile aynı hatta üretilmiştir.
İçindekiler: Domates, Gıda Tuzu.

Raf Ömrü : 2 Yıl

600 Koli içi adeti : 12





TURŞULAR
Mevsiminde yetişmiş sebzelerle koruyucu ya da katkı maddesi içermeyen turşular hazırladık. 
Kaya tuzu, sirke ve su ile hazırlanan ürünlerimiz cam kavanozlarda sıcak ya da soğuk dolum 
olarak hazırlanmıştır.

İçinde herhangi bir koruyucu ya da  katkı maddesi içermeyen ürünlerimizi keyifle 

tüketmeniz dileğiyle!

BAMYA TURŞUSU
Açıldıktan sonra 15 gün içerisinde tüketilmesi tavsiye edilir.
Serin yerde saklayınız. Güneş ışığına maruz bırakmayınız.
Açıldıktan sonra buzdolabında muhafaza ediniz.
Gluten ve yumurta içeren gıda ile aynı hatta üretilmiştir.
İçindekiler: Bamya, Üzüm Sirkesi, Kaya Tuzu, Sarımsak, Su.

Raf Ömrü : 1 Yıl

450 gr Koli içi adeti : 12





REÇEL & MARMELAT
Mevsimlik reçelleri evde annelerimizin hazırladığından farksız! Mevsiminde yetişmiş
meyvelerden hazırlanan reçellerimiz koruyucu ya da katkı maddesi içermemektedir.
Meyve ve az oranda şeker ile üretilmiştir. 

İçinde herhangi bir koruyucu ya da  katkı maddesi içermeyen ürünlerimizi

keyifle tüketmeniz dileğiyle!

AYVA REÇELİ
Açıldıktan sonra 6 ay içerisinde tüketilmesi tavsiye edilir.
Serin yerde saklayınız. Güneş ışığına maruz bırakmayınız.
Açıldıktan sonra buzdolabında muhafaza ediniz.
Gluten ve yumurta içeren gıda ile aynı hatta üretilmiştir.
İçindekiler: Ayva, pancar şekeri, karanfil, limon.

Koli içi adeti : 12

Raf Ömrü : 2 Yıl

Raf Ömrü : 2 Yıl

370 gr

KUŞBURNU MARMELADI
Açıldıktan sonra 6 ay içerisinde tüketilmesi tavsiye edilir.
Serin yerde saklayınız. Güneş ışığına maruz bırakmayınız.

Açıldıktan sonra buzdolabında muhafaza ediniz.
Gluten ve yumurta içeren gıda ile aynı hatta üretilmiştir.

İçindekiler: Kuşburnu, pancar şekeri.

Koli içi adeti : 12 330 gr





MEYVE SULARI
Mevsimlik meyve suları koruyucu ya da katkı maddesi içermez. Meyve ve az miktarda su ile 
elde edilmişlerdir. Tamamen doğal ve ev yapımıdır. Şeker ilavesizdir. 
İçinde herhangi bir koruyucu ya da  katkı maddesi içermeyen ürünlerimizi

keyifle tüketmeniz dileğiyle!

KIZILCIK  SUYU VİŞNE  SUYU ÜZÜM  SUYU
Açıldıktan sonra 15 gün içerisinde tüketilmesi tavsiye edilir.
Serin yerde saklayınız. Güneş ışığına maruz bırakmayınız.
Açıldıktan sonra buzdolabında muhafaza ediniz.
Gluten ve yumurta içeren gıda ile aynı hatta üretilmiştir.
Doğal olarak şeker içerir.
İçindekiler : Kızılcık, su.

Açıldıktan sonra 15 gün içerisinde tüketilmesi tavsiye edilir.
Serin yerde saklayınız. Güneş ışığına maruz bırakmayınız.
Açıldıktan sonra buzdolabında muhafaza ediniz.
Gluten ve yumurta içeren gıda ile aynı hatta üretilmiştir.
Doğal olarak şeker içerir.
İçindekiler : Vişne, su.

Açıldıktan sonra 15 gün içerisinde tüketilmesi tavsiye edilir.
Serin yerde saklayınız. Güneş ışığına maruz bırakmayınız.
Açıldıktan sonra buzdolabında muhafaza ediniz.
Gluten ve yumurta içeren gıda ile aynı hatta üretilmiştir.
Doğal olarak şeker içerir.
İçindekiler : Üzüm, su.

Koli içi adeti : 12

Raf Ömrü : 2 yıl

1000 ml Koli içi adeti : 12

Raf Ömrü : 2 Yıl

1000 ml Koli içi adeti : 12

Raf Ömrü : 2 Yıl

1000 ml



ERİŞTELER
Sade ve tam buğday unlu seçenekleri ile eriştelerimiz ev yapımıdır. Sacda açılan ve özenle 
kesilip kurutulan eriştemizi denemenizi tavsiye ederiz. 

SADE ERİŞTE
Açıldıktan sonra 6 ay içerisinde tüketilmesi tavsiye edilir.
Serin yerde saklayınız.  Açıldıktan sonra kuru ve serin
yerde muhafaza ediniz. Gluten ve yumurta içeren gıda
ile aynı hatta üretilmiştir. Doğal olarak şeker içerir.
İçindekiler : Yumurta, un, su, tuz.

Koli içi adeti : 12

Raf Ömrü : 2 Yıl

500 gr

TAM BUĞDAY UNLU ERİŞTE
Açıldıktan sonra 6 ay içerisinde tüketilmesi tavsiye edilir.

Serin yerde saklayınız.  Açıldıktan sonra kuru ve serin
yerde muhafaza ediniz. Gluten ve yumurta içeren gıda

ile aynı hatta üretilmiştir. Doğal olarak şeker içerir.
İçindekiler : Yumurta, buğday unu, su, tuz.

Koli içi adeti : 12

Raf Ömrü : 2 Yıl

500 gr



Damat lokumu olarak bilinen Karadeniz Lokumu doğu karadeniz bölgesinde yüzyıllık bir
geleneğin baş kahramanı. Uzun süre bozulmadan durabilmesi en büyük avantajı olan bu 
ürünü kurabiye severlerin denemesini tavsiye ederiz.  

Geleneksel usulle hazırlanmış, ev yapımı tarhana ürünümüz ekşi mayadan yapılmaktadır. 
Kış aylarının vazgeçilmezi olan bu ürünümüzü denemenizi tavsiye ederiz.

TARHANA & KARADENİZ  LOKUMU

TARHANA
Açıldıktan sonra 6 ay içerisinde tüketilmesi tavsiye edilir.

Serin yerde saklayınız.  Açıldıktan sonra kuru ve serin
yerde muhafaza ediniz. Gluten ve yumurta içeren gıda

ile aynı hatta üretilmiştir. Doğal olarak şeker içerir.
İçindekiler : Yumurta, buğday unu, su, tuz.

KARADENİZ  LOKUMU
Açıldıktan sonra  1 hafta içerisinde tüketilmesi tavsiye edilir.
Serin yerde muhafaza ediniz. Güneş ışığında bırakmayınız. 
Gluten ve yumurta içeren gıda ile aynı hatta üretilmiştir.
İçindekiler : Un, şeker, yumurta, tereyağı, tuz.

Raf Ömrü : 2 Yıl

Koli içi adeti : 12350 gKoli içi adeti : 12
Raf Ömrü : 6 Ay



Ürünlerimizi mevsiminde üretiyoruz. Ürettiğimiz ürünler için mayıs ve kasım ayları 
arasında çalışabiliyoruz. Diğer aylarda da kadınlarımız çalışabilsin diye “Atölye”
fikrimizi hayata geçirdik.

Balmumu Mum
Gold Metal Kutuda

Kumaş Peçete
Kenarı İşlemeli 6 lı – Kırmızı

Balmumu Mum Seti

ATÖLYE



Mevsiminde Ürün Tüketmek…

Günümüzde sağlıklı beslenme konusunda toplum olarak bilinçlenmekte ve

buna uygun davranmaya çalışmakta olduğumuz yadsınamaz bir gerçek. Bu

bağlamda meyve ve sebzelerin faydalarını araştırmakta ve elimizden

geldiğince yediklerimize dikkat etmekteyiz. Ancak tüm bunları yaparken

gözümüzden kaçan ya da atladığımız bir şey var. Ürünleri kendi

mevsimlerinde tüketmek! Çağımızda her meyve ve sebzeyi istediğimiz her

an kolaylıkla bulabiliyoruz. Halbuki mevsiminde yetişmiş ürünleri kendi

mevsimlerinde tüketmemiz gerekmekte. Aksi durumlarda ürünlerden

beklediğimiz yararı maalesef göremiyoruz. Mevsiminde yetişmeyen meyve

sebzenin zararlı olmasının nedeni bu ürünlerin üretim şekilleri ile alakalı.

Çeşitli kimyasal maddeler ya da hormonlar kullanarak ürünlerin mevsimleri

dışında büyüyüp gelişmesi sağlanmaktadır. Bu şekilde üretilen meyve

sebzelerin de besin değerleri oldukça düşüktür. Tatları ise mevsiminde

yetişen ürünler ile kıyaslanamaz niteliktedir.

Tabi ki mevsiminde toplanmış katkı maddesi kullanılmadan kurutulmuş ya

da konservelenmiş ürünler bu şekilde değerlendirilmemelidir. Evinizde,

ürünlerini mevsiminde alıp yaptığınız turşular ya da konserveler sağlıklıdır.

Ve besin değerlerini korurlar. Bu bağlamda hangi ürünün hangi mevsimde

yetiştiğini bilmek önemlidir. 



Her şey mevsimde güzel.

Ürünlerin dönem tablosu



MEVSİMLİK GIDA ÜRÜN PAZ. SAN.  ve TİC. LTD. ŞTİ.
Bahçelievler Mah. Ergenekon Sk. No:11/A Merkez / ZONGULDAK
İşletme Kayıt No: TR-67-K-008079     Menşei : TÜRKİYE

www.mevsimlik.com.tr
info@mevsimlik.com.tr    

0549 301 11 23

İLETİŞİM 


